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– обосновывать разработку и создание новых продуктов питания, включаяпобочные продукты с заданными свойствами и составом для решения научных ипрактических задач;– ставить конкретные задачи по контролю свойств сырья, полуфабрикатов иготовых изделий;– использовать нормативно-правовые документы в своей деятельности;– организовать эффективную систему контроля качества сырья,полуфабрикатов и готовой продукции на основе стандартных и сертификационныхиспытаний.Владеть:– техникой проведения лабораторных анализов;– обосновывать разработку и создание новых продуктов питания, включаяпобочные продукты с заданными свойствами и составом для решения научных ипрактических задач;– навыками проведения стандартных испытаний по определению качествасырья, полуфабрикатов и готовой продукции;– современными методами организации, эффективного управления качеством;– способностью определять и анализировать свойства сырья иполуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологического процесса икачество готовой продукции, ресурсосбережение, эффективность и надежностьпроцессов производства.
5. МЕСТО ПРАКТИКИВ СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Профессиональная практика направлена на формирование профессиональныхумений и опыта профессиональной деятельности. Профессиональная практикаявляется обязательной.Профессиональная практика реализуется на 3 учебном году (курсе),5 семестре.
6. ОБЪЁМ ПРАКТИКИ В ЗАЧЕТНЫХ ЕДИНИЦАХИ ЕЕ ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТЬ В НЕДЕЛЯХ

Общий объем профессиональной практики составляет 6 зачетных единиц(216 академических часов). Продолжительность профессиональной практикисоставляет 4 недели.
7. СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ

Содержание практики определяется индивидуальным заданием, котороеразрабатывается аспирантом совместно с руководителем практики от университетаи утверждается заведующим кафедрой. Программа должна быть тесно увязана стемой научно-квалификационной работы (диссертации) аспиранта. В случаепрохождения практики в профильной организации индивидуальное задание
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представляется руководителю практики от профильной организации; аспирантдолжен согласовать с ним рабочий график прохождения практики, права иобязанности практиканта, получить консультации по охране труда.Тематический план профессиональной практики приведен в таблице 1.
Таблица 1 – Тематический план прохождения практики
Наименование разделов (этапов)практики и видов учебнойработы

Всегочасов
Формы текущегоконтролярезультатовпрохождения практики

Итоговыйконтрольрезультатовпрохожденияпрактики1 2 3 41. Организационный этап 4Консультация руководителя практи-ки от кафедры. Получениепрограммы практики. Получениеиндивидуального задания
2

Непосредственноенаблюдение руководите-лем практики от образо-вательного учреждения
–

Прохождение вводного инструктажапо технике безопасности, охранетруда, правилам внутреннегораспорядка профильной органи-зации (университета)
2 Экспертный анализотчета о практике –

2. Основной этап 176Ознакомление с научно-исследо-вательской работой в структурномподразделении профильной органи-зации (университета), с основныминаправлениями фундаментальных иприкладных исследований.Ознакомление с приборной базойлаборатории и используемымиметодами исследований.

4 Экспертный анализотчета о практике –

Изучение литературы по теменаучно-исследовательской работы,научных и производственныхотчетов, имеющихся в профильнойорганизации (университете).
14 Экспертный анализотчета о практике –

Выполнение исследований всоответствии с темой научно-исследовательской работы 108 Экспертный анализотчета о практике –
Статистическая обработка данных,полученных в результатепроведенных научных исследований 14 Экспертный анализотчета о практике –
Систематизация, обработка и анализрезультатов проведенной научно-исследовательской работы –подготовка таблиц, графиков,иллюстративного материала кнаучно-квалификационной работе(диссертации). Формулированиенаучно-обоснованных выводов

18 Экспертный анализотчета о практике –
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Наименование разделов (этапов)практики и видов учебнойработы
Всегочасов

Формы текущегоконтролярезультатовпрохождения практики

Итоговыйконтрольрезультатовпрохожденияпрактики1 2 3 4Подготовка научной статьи либоматериалов для участия вМеждународной / Всероссийскойконференции
18 Экспертный анализотчета о практике –

3.Заключительный этап 36Обработка и систематизациясобран-ных материалов длясоставления отчёта о практике всоответствии с индивидуальнымзаданием
18

Непосредственноенаблюдение руководите-лем практики от образо-вательного учреждения
–

Оформление отчёта о практике всоответствии с предъявляемымитребованиями 18
Непосредственноенаблюдение руководите-лем практики от образо-вательного учреждения

–

Защита отчёта о практике (зачёт) –

Анализ отчета порезультатам про-хождения практи-ки; анализ резуль-татов защитыотчета о практикеи ответов навопросы руково-дителя практикиот университетаВсего 216
Распределение учебных часов по этапам практики приведено в таблице 2.

Таблица 2 – Распределение учебных часов по разделам (этапам) практикиОбъём учебной практики в зачётных единицах/неделях 6/4Продолжительность учебной практики в часах 216Организационный этап 4Основной этап 176Заключительный этап 36Вид промежуточной аттестации обучающегося Дифференцированный зачёт
8. ФОРМЫОТЧЕТНОСТИ ПО ПРАКТИКЕ

В период прохождения практики обучающийся обязан по мере освоенияпрограммы практики систематически работать над составлением отчета. Отчетдолжен содержать те разделы и вопросы, которые указаны в программе практики.Структурными элементами отчета о практике являются:– титульный лист (Приложение 2);– индивидуальное задание (Приложение 1);


































