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1 2 3 4 5 6 7 8Тема 9: Производствобелковых пищевых про-дуктов из рыб понижен-ной товарной ценности

4 4 2 2 - вопросы, выно-симые на обсуж-дение на практи-ческом занятииЗачет 36 - - - - - 36Всего 72 32 18 14 4 - 36
3.2 Содержание дисциплины по разделам
Тема 1 Характеристика мясного и рыбного сырьяЛекцияРассматриваемые вопросы:Анатомическое строение тела рыбы. Строение тканей рыбы. Структурные элементыклетки. Распределение липидов в теле рыбы. Массовый состав рыбы.Массовый состав рыбы в зависимости от вида, возраста, пола, района обитания,физиологического состояния рыбы. Физические свойства рыбы. Химический состав рыбыХарактеристика китов. Виды китов, соотношения частей тела, их химический состав,пищевая ценность и практическое использование. Характеристика ластоногих. Ластоногие, ихвиды, размеры, основные части тела, их химический состав, пути использования.Характеристика ракообразных. Общая характеристика ракообразных. Соотношениесъедобных и несъедобных частей тела и их химический состав. Характеристика моллюсков.Общая характеристика моллюсков. Соотношение съедобных и несъедобных частей тела и иххимический состав.Практическое занятиеФорма занятия: дискуссия по вопросам изученной темы.Вопросы для обсуждения:1. Реологические и гидрофильные свойства мышечной ткани рыбы и их изменения взависимости от её посмертного состояния. Явление бесструктурности мышечной ткани рыбы.2. Химический состав рыбы и его изменения в зависимости от вида, возраста, пола, районаобитания и её физиологического состояния.3. Роль ферментов рыбы и микрофлоры в посмертных изменениях рыбы. Микрофлорарыбного сырья. Химизм процессов порчи рыбы.Вопросы для самоконтроля:1. Особенности массового состава рыбы.2. Посмертные изменения в тканях гидробионтов.3. Особенности переработки моллюсков, ракообразных.4. Химический состав гидробионтов, факторы, на него влияющие.5. Особенности хранения до переработки рыбы и нерыбных объектов промысла.Литература: [1]; [2]; [7].
























