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Наименованиеразделов и тем
Всегоча-сов

Ауди-торныезаня-тия

Контактнаяработа по видамучебных занятий

Сам
ост

оят
ель

ная
раб

ота Формытекущегоконтроля

Проме-жуточ-наяаттеста-ция

лек
ции

пра
кти

-
чес

кие
зан

яти
я

1 2 3 4 5 6 7 8Тема 7 Технологиякормовой, технической,медицинской продукциии биологическиактивных веществ изгидробионтов

5 3 2 1 2 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятии
Тема 8 Характеристикамясного сырья 4 3 2 1 1 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииТема 9 Технологияохлажденных изамороженных мясныхпродуктов

6 5 4 1 1 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииТема 10 Технологиявареных колбасныхизделий
6 5 4 1 1 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииТема 11 Технологиясушеной, вяленой икопченой мяснойпродукции

6 5 2 3 1 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииЗачет - - - - +
Итого курс 2 сем. 4 72 54 36 18 18
Курс 3, семестр 5Тема 12 Технологиястерилизованныхмясных консервов

10 8 6 2 2 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииТема 13 Технологияполуфабрикатов икулинарных изделий
8 6 4 2 2 доклады спрезентацией,тестированиеТема 14 Технологиякормовой и техническойпродукции
5 3 2 1 2 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятии
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Наименованиеразделов и тем
Всегоча-сов

Ауди-торныезаня-тия

Контактнаяработа по видамучебных занятий

Сам
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оят
ель

ная
раб

ота Формытекущегоконтроля

Проме-жуточ-наяаттеста-ция

лек
ции

пра
кти

-
чес

кие
зан

яти
я

1 2 3 4 5 6 7 8
Тема 15 Характеристикамолочного сырья 8 6 4 2 2 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииТема 16 Механическая итепловая обработкамолока

8 6 4 2 2 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииТема 17 Технологияпитьевого молока исливок
8 6 4 2 2 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииТема 18 Технологиякисломолочныхпродуктов
8 6 4 2 2 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииТема 19 Технологиямороженого 8 6 4 2 2 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииТема 20 Технологиямасла 4 3 2 1 1 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииТема 21 Технологиясыров 5 4 2 2 1 вопросы,выносимые наобсуждение напрактическомзанятииКандидатский экзамен 36 - - - - 36Итого курс 3, сем. 5 108 54 36 18 18 36

Всего 180 108 72 36 36 - 36














































