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- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закрепленная кафедра

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР Контр.

Трудо-
емкость

По
плану

Конт.
раб.

ИП СР ПАтт
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Код Наименование

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1476 1476 1416 16 30 30 100% 0% 648 314 114 184 12 8 10 6 828 422 128 238 4 8 4 24

СО.Среднее общее образование 1476 1476 1416 16 30 30 1476 648 314 114 184 12 8 10 6 828 422 128 238 4 8 4 24

+ УП Учебные предметы 22
11111
22222

222
11122 1072 1072 1036 16 24 12 1072 426 166 114 130 12 4 646 296 118 208 4 4 4 12

+ УП.01 Русский язык 2* 1 86 86 80 6 86 36 18 18 50 20 22 2 6

+ УП.02 Литература 2* 1 124 124 114 4 6 124 40 18 18 4 84 30 46 2 6

+ УП.03 Иностранный язык 12 110 110 106 4 110 52 52 58 54 4

+ УП.04 Информатика 2 1 106 106 106 106 52 52 54 54

+ УП.05 Биология 2 66 66 66 66 66 56 10

+ УП.06 Физика 1 2 130 130 130 130 78 50 10 18 52 32 10 10

+ УП.07 История 1*2* 118 118 118 118 52 40 12 66 50 16

+ УП.08 Обществознание 1*2* 96 96 96 96 52 40 12 44 30 14

+ УП.09 География 2 32 32 32 32 32 24 8

+ УП.10 Физическая культура 12 118 118 118 118 52 52 66 66

+ УП.11 Основы безопасности и защиты Родины 2 70 70 70 70 70 54 16

+ УП.12 Индивидуальный проект 2 16 16 16 16 16 12 12 4 4

+ УП Учебные предметы 122 1 372 372 348 6 18 372 190 138 32 8 6 6 182 126 10 30 4 12

+ УП.13 Химия 2 1 118 118 110 2 6 118 58 34 16 6 2 60 32 10 10 2 6

+ УП.14 Математика 12 254 254 238 4 12 254 132 104 16 2 4 6 122 94 20 2 6

+ УППОО Учебные предметы предлагаемые ОО 1 32 32 32 32 32 10 22

+ УП.15 Родной язык 1 32 32 32 32 32 10 22

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 4330 26 108 3166 1298 612 373 58 145 10 14 12 900 309 95 460 12 24 558 340 30 166 4 18 918 298 51 551 10 2 6 648 274 50 284 14 2 24 828 240 46 470 36 4 8 24

ОГСЭ.Общий гуманитарный и социально-экономический учебный цикл 468 468 468 468 132 68 64 56 56 124 54 70 58 58 50 50 48 48

+ ОГСЭ.01 Основы философии 5 34 34 34 34 34 34

+ ОГСЭ.02 История 3 44 44 44 44 44 40 4

+ ОГСЭ.03 Психология общения 5 32 32 32 32 32 20 12

+ ОГСЭ.04
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

6 8 3457 166 166 166 166 28 28 28 28 30 30 30 30 26 26 24 24

+ ОГСЭ.05 Физическая культура 3678 160 160 160 160 28 28 28 28 28 28 28 28 24 24 24 24

+ ОГСЭ.06 Русский язык и культура речи 3 32 32 32 32 32 28 4

ЕН.Математический и общий естественнонаучный учебный цикл 144 144 140 4 144 144 72 36 30 2 4

+ ЕН.01 Экологические основы природопользования 3 32 32 32 32 32 24 8

+ ЕН.02 Математика 3 60 60 56 4 60 60 32 22 2 4

+ ЕН.03 Информатика 3 52 52 52 52 52 16 36

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 682 682 658 24 612 70 231 173 22 20 4 12 277 148 65 50 2 12 45 35 10 90 50 40 39 26 13

+ ОП.01 Биологические основы морского промысла 3 72 72 66 6 72 72 48 6 10 2 6

+ ОП.02 Основы аналитической химии 4 81 81 75 6 81 81 21 30 24 6

+ ОП.03 Микробиология, санитария и гигиена 4 60 60 60 60 60 38 20 2

+ ОП.04
Информационные технологии в
профессиональной деятельности

6 45 45 45 45 45 15 30

+ ОП.05
Метрология, стандартизация и подтверждение
качества

6 45 45 45 45 45 35 10

+ ОП.06
Правовые основы профессиональной
деятельности

5 45 45 45 35 10 45 35 10

+ ОП.07
Основы экономики, менеджмента и маркетинга
и финансовой грамотности

3 55 55 55 55 55 45 10

+ ОП.08 Охрана труда 7 39 39 39 39 39 26 13

+ ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 4 68 68 68 68 68 44 24

+ ОП.10 Общая химия 3 104 104 98 6 44 60 104 80 16 2 6

+ ОП.11 Физическая и коллоидная химия 4 68 68 62 6 68 68 45 15 2 6

ПЦ.Профессиональный цикл 2954 2954 2848 22 84 1726 1228 105 60 31 4 10 567 161 30 354 10 12 389 251 30 86 4 18 770 248 51 453 10 2 6 559 248 50 221 14 2 24 564 240 46 206 36 4 8 24

+  ПМ.01
Организация и ведение технологических
процессов производства пищевой
продукции из водных биоресурсов

44557
7888

36667
788

678 8 1757 1757 1685 18 54 715 1042 54 30 16 2 6 166 105 15 30 4 12 283 176 15 76 4 12 522 136 26 352 6 2 354 182 17 133 8 2 12 378 216 34 62 36 4 8 18

+ МДК.01.01
Технология производства охлажденной и
мороженой продукции из водных биоресурсов

4*58 36*7* 475 475 449 8 18 175 300 54 30 16 2 6 98 60 15 15 2 6 127 88 15 16 2 6 64 30 30 2 2 52 39 13 80 48 24 2 6

+ МДК.01.02
Технология производства соленой,
маринованной, пряной продукции и пресервов
из водных биоресурсов

7* 6*8* 240 240 232 2 6 80 160 78 46 8 22 2 90 52 10 16 4 2 6 72 48 18 6

+ МДК.01.03
Технология производства копченой, вяленой и
сушеной продукции из водных биоресурсов

7* 8* 8 172 172 166 6 12 160 88 52 26 4 6 84 60 16 8

+ МДК.01.04
Технология производства стерилизованных
консервов из водных биоресурсов

4*58 67* 8 504 504 478 8 18 154 350 68 45 15 2 6 156 88 60 2 6 92 60 18 12 2 52 39 7 6 136 60 24 36 2 8 6

+ ПП.01.01
Производственная практика (практика по
профилю специальности)

6*7* 360 360 360 288 72 288 288 72 72

+ ПM.01.ЭК Экзамен квалификационный 8 6 6 6 6 6 6

+  ПМ.02

Организация и ведение технологических
процессов производства кормовой и
технической продукции из водных
биоресурсов

67 7 6 191 191 179 12 141 50 133 37 10 78 2 6 58 24 20 6 2 6

+ МДК.02.01
Технология производства кормовой и
технической продукции из водных биоресурсов

6 7 113 113 107 6 63 50 61 37 10 6 2 6 52 24 20 6 2

+ ПП.02.01
Производственная практика (практика по
профилю специальности)

6* 72 72 72 72 72 72

+ ПM.02.ЭК Экзамен квалификационный 7 6 6 6 6 6 6

+  ПМ.03
Организация и ведение технологических
процессов производства кулинарной
продукции из водных биоресурсов

8 78 7 6 178 178 172 6 178 55 30 15 8 2 81 28 13 36 4 42 24 12 6

+ МДК.03.01
Технология производства кулинарных изделий
из водных биоресурсов

78 6 136 136 136 136 55 30 15 8 2 45 28 13 4 36 24 12

+ ПП.03.01
Производственная практика (практика по
профилю специальности)

7* 36 36 36 36 36 36

+ ПM.03.ЭК Экзамен квалификационный 8 6 6 6 6 6 6

+  ПМ.04

Организация и управление работами и
деятельностью по оказанию услуг в
области производства продукции из
водных биоресурсов

7 5667 7 181 181 175 6 134 47 55 45 10 60 45 15 66 14 46 6

+ МДК.04.01
Управление структурным подразделением
организации (предприятия)

56* 85 85 85 58 27 55 45 10 30 30

+ МДК.04.02
Финансово-экономическая деятельность
структурного подразделения

6*7 54 54 54 34 20 30 15 15 24 14 10

+ ПП.04.01
Производственная практика (практика по
профилю специальности)

7* 36 36 36 36 36 36

+ ПM.04.ЭК Экзамен квалификационный 7 6 6 6 6 6 6

+  МДК. 01.05
Выполнение работ по профессии
обработчик рыбы и морепродуктов

45 35 44 503 503 493 4 6 414 89 51 30 15 2 4 401 56 15 324 6 51 30 15 6

+ МДК.01.05.
Выполнение работ по профессии обработчик
рыбы и морепродуктов

4 35 173 173 169 4 156 17 51 30 15 2 4 77 56 15 6 45 30 15

+ УП.01.01 Учебная практика 4* 288 288 288 216 72 288 288

+ ПП.01.02
Производственная практика (практика по
профилю специальности)

4* 36 36 36 36 36 36

+ ПM.01.КЭ Квалификационный экзамен 5 6 6 6 6 6 6

+ ПДП
ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА
(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

8 144 144 144 144 144 144

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216

+ ГИА.01 Подготовка дипломной работы 144 144 144 144 144 144

+ ГИА.02 Защита дипломной работы 36 36 36 36 36 36

+ 01(Г) Демонстрационный экзамен 36 36 36 36 36 36

План Учебный план ППССЗ СПО '26 Т-ВБ.plx', код специальности 35.02.10, год начала подготовки 2026


	26 Т-ВБ
	26 Т-ВБ.plx

