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Сводные данные

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4
Итого
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Календарный учебный график 
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Теоретическое обучение

Промежуточная аттестация

Учебная практика

Научно-исслед. работа

Производственная практика

Преддипломная практика

Подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной
работы

45 дн

4 дн

52 дн

12 дн

Сем. 1

17 34
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- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закрепленная кафедра -

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР

Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Код Наименование Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 207 207 7780 7780 4677 2059 1044 27 1023 187 85 272 335 144 27 1023 238 17 289 371 108 28 1059 221 119 323 288 108 29 1095 204 170 204 301 216 26 1000 208 128 240 280 144 25 960 208 160 220 264 108 28 1008 272 357 85 150 144 17 612 160 100 210 70 72

Обязательная часть 162 162 6160 6160 3480 1780 900 25 951 187 85 238 297 144 27 1023 238 17 289 371 108 24 915 187 68 289 263 108 22 843 136 170 136 257 144 23 892 176 128 208 236 144 21 816 144 160 156 248 108 17 612 170 238 96 108 3 108 30 30 12 36

+ Б1.О.01 История (история России, всеобщая история) 1 4 4 36 144 144 51 57 36 4 144 34 17 57 36 5 История и философия
УК-5

+ Б1.О.02 Философия 2 4 4 36 144 144 51 57 36 4 144 34 17 57 36 5 История и философия УК-5

+ Б1.О.03 Социология и политология 3 2 2 36 72 72 34 38 2 72 17 17 38 5 История и философия УК-5

+ Б1.О.04 Право 2 3 3 36 108 108 51 57 3 108 34 17 57 5 История и философия УК-2

+ Б1.О.05
Правовые основы противодействия
экстремизму, терроризму, коррупционному
поведению

4 2 2 36 72 72 34 38 2 72 17 17 38 5 История и философия

УК-11

+ Б1.О.06 Безопасность жизнедеятельности 2 2 2 36 72 72 51 21 2 72 34 17 21 15 Защита окружающей среды УК-8

+ Б1.О.07 Иностранный язык 24 13 10 10 36 360 360 204 84 72 2 72 51 21 3 108 51 21 36 2 72 51 21 3 108 51 21 36 4 Иностранные языки УК-4

+ Б1.О.08 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 51 21 2 72 17 34 21 5 История и философия УК-4

+ Б1.О.09 Психология управления 4 2 2 36 72 72 34 38 2 72 17 17 38 5 История и философия УК-3; УК-9

+ Б1.О.10 Математика 13 2 12 12 36 432 432 221 139 72 5 180 34 51 59 36 3 108 34 34 40 4 144 34 34 40 36 1 Физика и высшая математика ОПК-2

+ Б1.О.11 Физика 3 2 9 9 36 324 324 153 135 36 4 144 34 34 76 5 180 34 17 34 59 36 1 Физика и высшая математика ОПК-2

+ Б1.О.12 Биология 1 2 2 36 72 72 34 38 2 72 17 17 38 18 Экология и природопользование ОПК-2

+ Б1.О.13 Основы общей и неорганической химии 12 6 6 36 216 216 102 42 72 4 144 34 34 40 36 2 72 17 17 2 36 18 Экология и природопользование ОПК-2

+ Б1.О.14 Введение в технологию продуктов питания 2 4 4 36 144 144 68 76 4 144 34 34 76 14 Технологии пищевых производств ОПК-3

+ Б1.О.15
Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа

4 3 7 7 36 252 252 136 80 36 2 72 17 34 21 5 180 17 68 59 36 18 Экология и природопользование
ОПК-2

+ Б1.О.16 Органическая химия 4 3 7 7 36 252 252 102 114 36 2 72 17 17 38 5 180 34 34 76 36 18 Экология и природопользование ОПК-2

+ Б1.О.17 Биохимия 5 4 4 36 144 144 64 44 36 4 144 32 32 44 36 18 Экология и природопользование ОПК-2

+ Б1.О.18 Физическая и коллоидная химия 56 7 7 36 252 252 96 84 72 4 144 32 32 44 36 3 108 16 16 40 36 18 Экология и природопользование ОПК-2

+ Б1.О.19 Пищевая химия 6 4 4 36 144 144 80 64 4 144 32 48 64 18 Экология и природопользование ОПК-2

+ Б1.О.20 Инженерная и компьютерная графика 1 3 3 36 108 108 68 4 36 3 108 17 51 4 36 16 Технологические машины и ОПК-1

+ Б1.О.21
Основы законодательства и стандартизации в
пищевой промышленности

3 4 4 36 144 144 85 23 36 4 144 34 51 23 36 14 Технологии пищевых производств

УК-2

+ Б1.О.22 Биологическая безопасность пищевых систем 7 5 5 36 180 180 102 42 36 5 180 51 51 42 36 14 Технологии пищевых производств
ОПК-4

+ Б1.О.23 Реология 1 3 3 36 108 108 68 40 3 108 34 34 40 14 Технологии пищевых производств ОПК-4

+ Б1.О.24
Физико-химические  основы и общие принципы
переработки растительного сырья

4 5 5 36 180 180 119 25 36 5 180 51 68 25 36 14 Технологии пищевых производств

ОПК-2

+ Б1.О.25 Процессы и аппараты 5 5 5 5 36 180 180 80 64 36 5 180 32 48 64 36 16 Технологические машины и ОПК-3

+ Б1.О.26 Пищевая микробиология 6 4 4 36 144 144 64 44 36 4 144 32 32 44 36 18 Экология и природопользование ОПК-2

+ Б1.О.27 Автоматизированные системы управления 6 4 4 36 144 144 80 28 36 4 144 32 48 28 36 10 Энергетические установки и ОПК-3

+ Б1.О.28
Контроль производства и качества хлеба,
кондитерских и макаронных изделий

6 4 4 36 144 144 96 48 4 144 32 64 48 14 Технологии пищевых производств
ОПК-4

+ Б1.О.29
Методы исследования хлеба, кондитерских и
макаронных изделий

7 4 4 36 144 144 85 23 36 4 144 34 51 23 36 14 Технологии пищевых производств
ОПК-4

+ Б1.О.30
Компьютерная графика в проектировании
пищевых производств

5 3 3 36 108 108 96 12 3 108 32 64 12 14 Технологии пищевых производств
ОПК-1

+ Б1.О.31
Технология хлеба, кондитерских и макаронных
изделий

7 7 5 5 36 180 180 136 8 36 5 180 68 68 8 36 14 Технологии пищевых производств
ОПК-4

+ Б1.О.32
Управление качеством на предприятиях
пищевой промышленности

8 3 3 36 108 108 60 12 36 3 108 30 30 12 36 14 Технологии пищевых производств
ОПК-4

+ Б1.О.33 Профессиональный английский язык 5 6 4 4 36 144 144 96 48 2 72 48 24 2 72 48 24 4 Иностранные языки УК-4

+ Б1.О.34
Сырье и материалы хлебопекарного,
кондитерского и макаронного производства

3 3 3 36 108 108 85 23 3 108 34 51 23 14 Технологии пищевых производств
ОПК-4

+ Б1.О.35 Экономика и управление производством 5 5 5 36 180 180 96 48 36 5 180 48 48 48 36 22 Экономика и менеджмент УК-10; ОПК-5

+ Б1.О.36
Информационные технологии и защита
информации

7 3 3 36 108 108 85 23 3 108 17 68 23 14 Технологии пищевых производств
ОПК-1

+ Б1.О.37 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 34 38 2 72 17 17 38 21 Физическая культура УК-7

+ Б1.О.ДВ.01
Элективные курсы по физической
культуре и спорту

2456 328 328 328 51 51 51 51 51 51 51 51 64 64 60 60
УК-7

+ Б1.О.ДВ.01.01 Общая физическая подготовка 2456 328 328 328 51 51 51 51 51 51 51 51 64 64 60 60 21 Физическая культура УК-7

- Б1.О.ДВ.01.02 Волейбол 2456 328 328 328 51 51 51 51 51 51 51 51 64 64 60 60 21 Физическая культура УК-7

- Б1.О.ДВ.01.03 Баскетбол 2456 328 328 328 51 51 51 51 51 51 51 51 64 64 60 60 21 Физическая культура УК-7

- Б1.О.ДВ.01.04 Футзал 2456 328 328 328 51 51 51 51 51 51 51 51 64 64 60 60 21 Физическая культура УК-7

- Б1.О.ДВ.01.05 Теннис 2456 328 328 328 51 51 51 51 51 51 51 51 64 64 60 60 21 Физическая культура УК-7

- Б1.О.ДВ.01.06 Фитнес 2456 328 328 328 51 51 51 51 51 51 51 51 64 64 60 60 21 Физическая культура УК-7

- Б1.О.ДВ.01.07 Лёгкая атлетика 2456 328 328 328 51 51 51 51 51 51 51 51 64 64 60 60 21 Физическая культура УК-7

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 45 45 1620 1620 1197 279 144 2 72 34 38 4 144 34 51 34 25 7 252 68 68 44 72 3 108 32 32 44 4 144 64 64 16 11 396 102 119 85 54 36 14 504 130 100 180 58 36

+ Б1.В.01 Основы научных исследований 3 2 2 36 72 72 51 21 2 72 17 34 21 14 Технологии пищевых производств УК-6; ПК-2; ПК-5

+ Б1.В.02
Технологическое оборудование
хлебопекарного, кондитерского и макаронного
производства

7 5 5 36 180 180 119 25 36 5 180 68 51 25 36 14 Технологии пищевых производств

ПК-3; ПК-7

+ Б1.В.03
Научные основы производства продуктов из
растительного сырья

8 2 2 36 72 72 60 12 2 72 30 30 12 14 Технологии пищевых производств
ПК-1

+ Б1.В.04 Проектирование пищевых производств 8 4 4 36 144 144 100 8 36 4 144 40 60 8 36 14 Технологии пищевых производств ПК-7

+ Б1.В.05 Исследовательская работа 18 5 5 36 180 180 128 52 2 72 34 38 1 36 34 2 2 72 60 12 14 Технологии пищевых производств УК-6; ПК-2

+ Б1.В.06 Пищевая биотехнология 7 3 3 36 108 108 85 23 3 108 34 51 23 14 Технологии пищевых производств ПК-1

+ Б1.В.07 Пищевые и биологически активные добавки 4 3 3 36 108 108 68 4 36 3 108 34 34 4 36 14 Технологии пищевых производств
ПК-6

+ Б1.В.08 Нормативная база отрасли 6 2 2 36 72 72 64 8 2 72 32 32 8 14 Технологии пищевых производств ПК-2; ПК-7

+ Б1.В.09 Маркетинг и маркетинговые исследования 6 2 2 36 72 72 64 8 2 72 32 32 8 22 Экономика и менеджмент ПК-6

+ Б1.В.10 Основы предпринимательской деятельности 4 4 4 36 144 144 68 40 36 4 144 34 34 40 36 22 Экономика и менеджмент ПК-5

+ Б1.В.11
Технология продуктов заданного химического
состава и структуры

8 2 2 36 72 72 70 2 2 72 30 40 2 14 Технологии пищевых производств
ПК-2

+ Б1.В.12 Менеджмент 5 3 3 36 108 108 64 44 3 108 32 32 44 22 Экономика и менеджмент ПК-6

+ Б1.В.13 Тренажерный практикум 8 4 4 36 144 144 128 16 2 72 68 4 2 72 60 12 14 Технологии пищевых производств ПК-3

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору 8 8 2 2 72 72 60 12 2 72 30 30 12 ПК-1

+ Б1.В.ДВ.01.01 Основы биотехнологии 8 2 2 36 72 72 60 12 2 72 30 30 12 14 Технологии пищевых производств ПК-1

- Б1.В.ДВ.01.02 Основы биоэнергетики 8 2 2 36 72 72 60 12 2 72 30 30 12 14 Технологии пищевых производств ПК-1

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору 9 3 2 2 72 72 68 4 2 72 17 51 4 ПК-1

+ Б1.В.ДВ.02.01 Основы рационального питания 3 2 2 36 72 72 68 4 2 72 17 51 4 14 Технологии пищевых производств ПК-1

- Б1.В.ДВ.02.02 Физиология питания 3 2 2 36 72 72 68 4 2 72 17 51 4 14 Технологии пищевых производств ПК-1

Блок 2.Практика 24 24 864 864 864 6 216 216 3 108 108 9 324 324 6 216 216

Обязательная часть 15 15 540 540 540 6 216 216 9 324 324

+ Б2.О.01 Учебная практика 2 6 6 216 216 216 6 216 216 ОПК-4

+ Б2.О.01.01(У) Ознакомительная практика 2 6 6 36 216 216 216 6 216 216 14 Технологии пищевых производств ОПК-4

+ Б2.О.02 Производственная практика 6 9 9 324 324 324 9 324 324 ОПК-3

+ Б2.О.02.01(П) Технологическая практика 6 9 9 36 324 324 324 9 324 324 14 Технологии пищевых производств ОПК-3

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 9 9 324 324 324 3 108 108 6 216 216

+ Б2.В.01
Производственная, в том числе
преддипломная практики

48 9 9 324 324 324 3 108 108 6 216 216
ПК-1; ПК-3; ПК-4; ПК-7

+ Б2.В.01.01(Н) Научно-исследовательская работа 4 3 3 36 108 108 108 3 108 108 14 Технологии пищевых производств ПК-1

+ Б2.В.01.02(Пд) Преддипломная практика 8 6 6 36 216 216 216 6 216 216 14 Технологии пищевых производств ПК-3; ПК-4; ПК-7

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 324 9 324 324

+ Б3.01
Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы

9 9 36 324 324 324 9 324 324 14 Технологии пищевых производств

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; 
ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7

ФТД.Факультативные дисциплины 10 10 360 360 299 61 2 72 17 55 2 72 17 55 2 72 17 55 2 72 16 16 40 2 72 17 34 21

+ ФТД.01
Компьютерные технологии в представлении
результатов научных исследований

7 2 2 36 72 72 51 21 2 72 17 34 21 14 Технологии пищевых производств

ПК-1

+ ФТД.02
Организация добровольческой (волонтерской)
деятельности и взаимодействия с социально-
ориентированной НКО

6 2 2 36 72 72 32 40 2 72 16 16 40 5 История и философия

УК-1

+ ФТД.03 Военное обучение 345 6 6 36 216 216 216 2 72 17 55 2 72 17 55 2 72 17 55 27 Военно-учебный центр УК-8

План Учебный план бакалавриата '19.03.02_20_1234 2647 22 ПСб.plx', код направления 19.03.02, профиль : Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий, год начала подготовки 2022



Номер Аббревиатура Название кафедры

1 ФиВМ Физика и высшая математика

4 ИЯ Иностранные языки

5 ИФ История и философия

9 СВ Судовождение

10 ЭУ и ЭС Энергетические установки и электрооборудование судов

14 ТПП Технологии пищевых производств

15 ЗОС Защита окружающей среды

16 ТМО Технологические машины и оборудование

18 ЭП Экология и природопользование

21 ФК Физическая культура

22 ЭМ Экономика и менеджмент

23 ИС Информационные системы

24 СУ Системы управления

25 ВБ Водные биоресурсы и аквакультура

26 УТЦ Учебно-тренажерный центр

27 ВУЦ Военно-учебный центр
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