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Курс 1

Теоретическое обучение 35 2/6

Промежуточная аттестация 5 4/6

Учебная практика
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Производственная практика

Преддипломная практика
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Защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к процедуре
защиты и процедуру защиты

== = = =

Э ЭЭ Э Э Э П П

Э Э Э Э Э У У

Пд Пд Пд

Э Э Э Э Э Э П

Д Д Д Д Д Д К К

Продолжительность

Дата начала/Номер недели

Дата окончания/Номер недели

Летняя сессия
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6 марта 2023 г.
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Курс 1

Летняя сессия
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12 марта 2021 г.

20 апреля 2021 г.

Летняя сессия
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25 октября 2023 г.

13 декабря 2023 г.

Курс 4

Э Пд
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Курс 2
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4 апреля 2022 г.
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- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

- Летняя сессия

Курс 2

- Летняя сессия

Курс 3

- Летняя сессия

Курс 4

- Летняя сессия

Курс 5

- Летняя сессия
Закрепленная кафедра -

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР

Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
контр.

Код Наименование Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 213 213 7996 7996 762 6892 342 49 2092 62 24 86 1842 78 52 1872 68 40 62 1619 83 48 1728 70 42 60 1487 69 47 1692 78 20 70 1441 83 17 612 28 22 30 503 29

Базовая часть 120 120 4648 4648 400 4063 185 45 1948 58 24 76 1720 70 45 1620 56 32 58 1404 70 19 684 26 30 6 595 27 6 216 10 8 189 9 5 180 8 8 155 9

+ Б1.Б.01 История 1 4 4 36 144 144 10 125 9 4 144 6 4 125 9 э 5 История и философия ОК-2

+ Б1.Б.02 Философия 1 4 4 36 144 144 10 125 9 4 144 6 4 125 9 э 5 История и философия ОК-1

+ Б1.Б.03 Биология 1 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 18 Экология и природопользование ОПК-1

+ Б1.Б.04 Безопасность жизнедеятельности 2 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 о 15 Защита окружающей среды ОК-9; ОПК-4

+ Б1.Б.05 Основы общей и неорганической химии 1 6 6 36 216 216 20 187 9 6 216 10 10 187 9 э 18 Экология и природопользование ОПК-1

+ Б1.Б.06 Анатомия и гистология с-х животных 2 4 4 36 144 144 16 119 9 4 144 8 8 119 9 э 25 Водные биоресурсы и аквакультура ОПК-1

+ Б1.Б.07 Инженерная и компьютерная графика 1 4 4 36 144 144 14 121 9 4 144 4 10 121 9 э 16 Технологические машины и ОПК-1

+ Б1.Б.08 Иностранный язык 12 10 10 36 360 360 32 310 18 5 180 16 155 9 э 5 180 16 155 9 э 4 Иностранные языки ОК-5

+ Б1.Б.09 Математика 12 15 15 36 540 540 44 478 18 8 288 10 16 253 9 э 7 252 8 10 225 9 э 1 Высшая математика ОК-7; ОПК-1

+ Б1.Б.10 Физика 1 10 10 36 360 360 40 316 4 10 360 16 4 20 316 4 э 2 Физика ОК-7; ОПК-1

+ Б1.Б.11
Основы законодательства и стандартизации в
пищевой промышленности

2 5 5 36 180 180 14 157 9 5 180 8 6 157 9 э 14 Технологии пищевых производств

ОК-4; ОПК-3; ПК-28

+ Б1.Б.12 Социология и политология 2 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 6 58 4 з 5 История и философия ОК-2

+ Б1.Б.13 Психология управления 2 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72 4 6 58 4 з 5 История и философия ОК-6

+ Б1.Б.14 Органическая химия 2 7 7 36 252 252 20 223 9 7 252 10 10 223 9 э 18 Экология и природопользование ОПК-1

+ Б1.Б.15
Аналитическая химия и физико-химические
методы анализа

2 7 7 36 252 252 20 223 9 7 252 6 14 223 9 э 18 Экология и природопользование
ОПК-1

+ Б1.Б.16 Пищевые и биологически активные добавки 2 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 о 14 Технологии пищевых производств
ОПК-2

+ Б1.Б.17 Биохимия 3 5 5 36 180 180 18 153 9 5 180 8 8 2 153 9 э 18 Экология и природопользование ОПК-1; ПК-9

+ Б1.Б.18 Физическая и коллоидная химия 3 8 8 36 288 288 22 257 9 8 288 10 10 2 257 9 э 18 Экология и природопользование ОПК-1

+ Б1.Б.19 Общая микробиология и микробиология 3 6 6 36 216 216 22 185 9 6 216 8 12 2 185 9 э 18 Экология и природопользование ОПК-1; ПК-26

+ Б1.Б.20 Экономика и управление производством 5 5 5 36 180 180 16 155 9 5 180 8 8 155 9 э 20 Экономика ОК-3

+ Б1.Б.21 Биологическая безопасность пищевых систем 4 6 6 36 216 216 18 189 9 6 216 10 8 189 9 э 14 Технологии пищевых производств
ОПК-2

+ Б1.Б.22 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 4 64 4 2 72 2 2 64 4 з 21 Физическая культура ОК-8

+ Б1.Б.ДВ.01
Элективные курсы по физической
культуре и спорту

1 328 328 10 314 4 328 10 314 4 з
ОК-8

+ Б1.Б.ДВ.01.01 Общая физическая подготовка 1 328 328 10 314 4 328 10 314 4 з 21 Физическая культура ОК-8

- Б1.Б.ДВ.01.02 Волейбол 1 328 328 10 314 4 328 10 314 4 з 21 Физическая культура ОК-8

- Б1.Б.ДВ.01.03 Баскетбол 1 328 328 10 314 4 328 10 314 4 з 21 Физическая культура ОК-8

- Б1.Б.ДВ.01.04 Футзал 1 328 328 10 314 4 328 10 314 4 з 21 Физическая культура ОК-8

- Б1.Б.ДВ.01.05 Теннис 1 328 328 10 314 4 328 10 314 4 з 21 Физическая культура ОК-8

- Б1.Б.ДВ.01.06 Фитнес 1 328 328 10 314 4 328 10 314 4 з 21 Физическая культура ОК-8

- Б1.Б.ДВ.01.07 Лёгкая атлетика 1 328 328 10 314 4 328 10 314 4 з 21 Физическая культура ОК-8

Вариативная часть 93 93 3348 3348 362 2829 157 4 144 4 10 122 8 7 252 12 8 4 215 13 29 1044 44 12 54 892 42 41 1476 68 12 70 1252 74 12 432 20 22 22 348 20

+ Б1.В.01 Реология 3 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 о 14 Технологии пищевых производств ПК-4

+ Б1.В.02 Теплоэнергоснабжение предприятий 4 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 о 2 Физика ПК-2

+ Б1.В.03 Менеджмент 3 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 8 4 92 4 о 22 Менеджмент ПК-6; ПК-29

+ Б1.В.04 Общая технология отрасли 2 5 5 36 180 180 16 155 9 5 180 8 8 155 9 э 14 Технологии пищевых производств ОПК-2; ПК-1

+ Б1.В.05 Процессы и аппараты 3 3 6 6 36 216 216 24 183 9 6 216 8 16 183 9 эр 16 Технологические машины и ПК-7

+ Б1.В.06 Метрология и стандартизация 3 5 5 36 180 180 16 155 9 5 180 8 8 155 9 э 16 Технологические машины и ПК-4

+ Б1.В.07 Автоматизированные системы управления 4 5 5 36 180 180 16 155 9 5 180 8 8 155 9 э 10 Энергетические установки и ПК-10; ПК-25

+ Б1.В.08
Контроль производства и качества рыбных
продуктов

3 4 4 36 144 144 16 124 4 4 144 8 8 124 4 о 14 Технологии пищевых производств
ПК-5; ПК-8

+ Б1.В.09
Методы исследования рыбы и рыбных
продуктов

4 5 5 36 180 180 16 155 9 5 180 8 8 155 9 э 14 Технологии пищевых производств
ПК-26; ПК-27

+ Б1.В.10
Технологическое оборудование
рыбоперерабатывающих производств

4 5 5 36 180 180 16 155 9 5 180 8 8 155 9 э 14 Технологии пищевых производств
ОПК-4; ПК-10

+ Б1.В.11
Компьютерная графика в проектировании
пищевых производств

5 4 4 36 144 144 18 122 4 4 144 4 14 122 4 о 14 Технологии пищевых производств
ПК-13

+ Б1.В.12
Научные основы производства рыбных
продуктов

5 2 2 36 72 72 12 56 4 2 72 4 8 56 4 з 14 Технологии пищевых производств
ПК-26; ПК-27

+ Б1.В.13 Технология рыбы и рыбных продуктов 4 4 6 6 36 216 216 24 183 9 6 216 10 14 183 9 эр 14 Технологии пищевых производств ПК-7; ПК-11; ПК-12

+ Б1.В.14 Проектирование предприятий рыбной отрасли 4 4 4 36 144 144 12 123 9 4 144 4 8 123 9 э 14 Технологии пищевых производств
ПК-30; ПК-31

+ Б1.В.15 Исследовательская работа 15 2 2 36 72 72 10 54 8 1 36 4 28 4 з 1 36 6 26 4 з 14 Технологии пищевых производств ПК-26; ПК-27

+ Б1.В.16
Управление качеством на предприятиях
пищевой промышленности

4 3 3 36 108 108 14 85 9 3 108 6 8 85 9 э 14 Технологии пищевых производств
ОПК-3; ПК-6

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору 1 2 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з ОК-5; ПК-27

+ Б1.В.ДВ.01.01 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 5 История и философия ОК-5; ПК-27

- Б1.В.ДВ.01.02 Риторика 2 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 5 История и философия ОК-5; ПК-27

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору 2 1 3 3 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 о ОК-4; ПК-28

+ Б1.В.ДВ.02.01 Право 1 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 о 5 История и философия ОК-4; ПК-28

- Б1.В.ДВ.02.02 Логика 1 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108 4 6 94 4 о 5 История и философия ОК-7; ПК-26

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору 3 3 4 4 144 144 14 126 4 4 144 14 126 4 з ОК-5; ПК-27

+ Б1.В.ДВ.03.01 Профессиональный английский язык 3 4 4 36 144 144 14 126 4 4 144 14 126 4 з 4 Иностранные языки ОК-5; ПК-27

- Б1.В.ДВ.03.02 Деловой английский язык 3 4 4 36 144 144 14 126 4 4 144 14 126 4 з 4 Иностранные языки ОК-5; ПК-27

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору 4 4 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з ПК-13

+ Б1.В.ДВ.04.01
Математические методы обработки
экспериментальных данных

4 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 1 Высшая математика
ПК-13

- Б1.В.ДВ.04.02 Основы научных исследований 4 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 14 Технологии пищевых производств ПК-3; ПК-29

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору 5 4 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з ПК-8

+ Б1.В.ДВ.05.01 Документационное обеспечение управления 4 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 22 Менеджмент ПК-8

- Б1.В.ДВ.05.02 Нормативная база рыбной отрасли 4 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 14 Технологии пищевых производств ПК-8

+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору 6 3 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з ПК-5; ПК-9

+ Б1.В.ДВ.06.01 Сырье и материалы рыбной отрасли 3 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 14 Технологии пищевых производств ПК-5; ПК-9

- Б1.В.ДВ.06.02 История технологии пищевых производств 3 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 14 Технологии пищевых производств ПК-3

+ Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору 7 4 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з ПК-5

+ Б1.В.ДВ.07.01
Физико-механические свойства сырья и готовой
продукции

4 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 14 Технологии пищевых производств
ПК-5

- Б1.В.ДВ.07.02 Структурообразователи и рыбные композиции 4 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 14 Технологии пищевых производств
ПК-4

+ Б1.В.ДВ.08 Дисциплины по выбору 8 5 2 2 72 72 12 56 4 2 72 4 8 56 4 з ПК-5

+ Б1.В.ДВ.08.01 Основы биотехнологии 5 2 2 36 72 72 12 56 4 2 72 4 8 56 4 з 14 Технологии пищевых производств ПК-5

- Б1.В.ДВ.08.02 Основы биоэнергетики 5 2 2 36 72 72 12 56 4 2 72 4 8 56 4 з 14 Технологии пищевых производств ПК-5

+ Б1.В.ДВ.09 Дисциплины по выбору 9 3 2 2 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з ПК-5

+ Б1.В.ДВ.09.01 Основы рационального питания 3 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 14 Технологии пищевых производств ПК-5

- Б1.В.ДВ.09.02 Физиология питания 3 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 14 Технологии пищевых производств ПК-5

+ Б1.В.ДВ.10 Дисциплины по выбору 10 4 4 4 144 144 16 124 4 4 144 8 8 124 4 о ПК-8

+ Б1.В.ДВ.10.01 Маркетинг 4 4 4 36 144 144 16 124 4 4 144 8 8 124 4 о 22 Менеджмент ПК-8

- Б1.В.ДВ.10.02 Маркетинговые исследования 4 4 4 36 144 144 16 124 4 4 144 8 8 124 4 о 22 Менеджмент ПК-8

+ Б1.В.ДВ.11 Дисциплины по выбору 11 5 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 о ПК-1; ПК-5

+ Б1.В.ДВ.11.01 Микробиология рыбы и рыбных продуктов 5 3 3 36 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 о 18 Экология и природопользование ПК-1; ПК-5

- Б1.В.ДВ.11.02 Полуколлоиды 5 3 3 36 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 о 18 Экология и природопользование ПК-1

Блок 2.Практики 18 18 648 648 648 3 108 108 3 108 108 6 216 216 6 216 216

Вариативная часть 18 18 648 648 648 3 108 108 3 108 108 6 216 216 6 216 216

+ Б2.В.01 Учебная практика 2 3 3 108 108 108 3 108 108 о ОК-5; ОПК-1; ПК-9

+ Б2.В.01.01(У)

Практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков, в том
числе первичных умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

2 3 3 36 108 108 108 3 108 108 о 14 Технологии пищевых производств

ОК-5; ОПК-1; ПК-9

+ Б2.В.02
Производственная, в том числе
преддипломная практики

345 15 15 540 540 540 3 108 108 о 6 216 216 о 6 216 216 о
ОК-6; ОК-7; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-4; ПК-2; ПК-3; ПК-7; ПК-10; ПК-11; 
ПК-25; ПК-26; ПК-27; ПК-28; ПК-29; ПК-30; ПК-31

+ Б2.В.02.01(П) Научно-исследовательская работа 3 3 3 36 108 108 108 3 108 108 о 14 Технологии пищевых производств ОК-7; ОПК-1; ПК-3; ПК-25; ПК-26; ПК-27; ПК-28

План Учебный план бакалавриата 'z19.03.03_20_12345-2647 20 ПЖб ТР.plx', код направления 19.03.03, профиль : Технология рыбы и рыбных продуктов, год начала подготовки 2020



- - - Форма контроля з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

- Летняя сессия

Курс 2

- Летняя сессия

Курс 3

- Летняя сессия

Курс 4

- Летняя сессия

Курс 5

- Летняя сессия
Закрепленная кафедра -

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР

Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е.  на
курсе

Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Формы
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Код Наименование Компетенции

+ Б2.В.02.02(П)

Практика по получению профессиональных
умений и опыта профессиональной
деятельности (в том числе технологическая
практика)

4 6 6 36 216 216 216 6 216 216 о 14 Технологии пищевых производств

ОК-6; ОПК-2; ОПК-4; ПК-2; ПК-3; ПК-7; ПК-10; ПК-11

+ Б2.В.02.03(Пд) Преддипломная практика 5 6 6 36 216 216 216 6 216 216 о 14 Технологии пищевых производств ОК-6; ОПК-2; ПК-7; ПК-29; ПК-30; ПК-31

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 324 9 324 324

Базовая часть 9 9 324 324 324 9 324 324

+ Б3.Б.01
Защита выпускной квалификационной работы,
включая подготовку к процедуре защиты и
процедуру защиты

9 9 36 324 324 324 9 324 324 14 Технологии пищевых производств

ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; 
ОПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; 
ПК-12; ПК-13; ПК-25; ПК-26; ПК-27; ПК-28; ПК-29; ПК-30; ПК-31

ФТД.Факультативы 4 4 144 144 16 120 8 2 72 4 4 60 4 2 72 4 4 60 4

Вариативная часть 4 4 144 144 16 120 8 2 72 4 4 60 4 2 72 4 4 60 4

+ ФТД.В.01
Гражданское население в противодействии
распространению идеологии терроризма

3 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 5 История и философия
ОК-4; ОПК-4; ПК-29

+ ФТД.В.02
Компьютерные технологии в представлении
результатов научных исследований

5 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 4 4 60 4 з 14 Технологии пищевых производств

ПК-13
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Номер Аббревиатура Название кафедры

1 ВМ Высшая математика

2 Физика Физика

4 ИЯ Иностранные языки

5 ИФ История и философия

9 СВ Судовождение

10 ЭУ и ЭС Энергетические установки и электрооборудование судов

14 ТПП Технологии пищевых производств

15 ЗОС Защита окружающей среды

16 ТМО Технологические машины и оборудование

18 ЭП Экология и природопользование

20 Экономика Экономика

21 ФК Физическая культура

22 Менеджмент Менеджмент

23 ИС Информационные системы

24 СУ Системы управления

25 ВБ Водные биоресурсы и аквакультура

СПИСОК КАФЕДР     Учебный план бакалавриата 'z19.03.03_20_12345-2647 20 ПЖб ТР.plx', код направления 19.03.03, год начала подготовки 2020


